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Vegetaria Finca
Entrants €
Amanida teba amb voulavent de formatge mahones
| DOIELS aMD VINAGIETA A8 MBI .o . 920

- Amanida de lagosting amb terrina de POTC NEGIE e 13’60
Envoltura d'alvocat amb rap i salmo i vinagreta de pa amb Ol e 975
Delicies d'arros de I'albufera amb anec i verdures escalfades 940

S Frit mallorqui amb salsa de fonoll .. 900
Carpaccio de foie i meld caramel.litzat amb reduccio de flor de MUM0.....ceeccecc, 10'50
Raviolis de llamantol amb esséncia de taronja en el Seu SUQUEt oo . 960
Assortiment de croguetes d'espinacs, ostres i galta de vadella........oceeceeccrccceecce . 920

4 Sopes mallorquines amb suquet de verdures de RO ... 900

4 Crema de carabassa amb pinya i CUXENT 08 CBDA oo 720

4 Tofu amb escalivada i ou escalfat ... 920

4 Parrillada de verdures gratinades amb holandesa de blat de MOr0 ... 9'60
Carni peix

2 Milfulls de mé amb bolets i albercocs secs ... .. 1970

. Paltilla de me amb salsa de datils | Mango | frit de VEIrdUreS ..o .20'00

& Lomillo i “mollejas” de me amb salsa de Menta i SBSAM .............eerereoeseres 19'40

& Porcella negra mallorquina amb salsa d" api i cruixent d'eSPAreCs ... 20'00
Presa iberica amb salsa de figues i ceba farcida de patata ... 1970
Guatlla desossada farcida de foie i frufa amp pera torngjaga............ccncca. 19'00
Confit d'anec amb salsa de festucs i patata fumada ... 19'40
Llomillo de “cebon” a la graella o pebrada amb bunyols de tumbet ..o 23'50

——
Bacalla amb ceba confitada al safra, puré de patata i verdures tempura ........ceeece..... 2020
Rap i Cigales amb redUCCIO GEIS SBUS SUCS wvvverrerrerserserserssrssersessseesessssesesssesssssssesseseee: 2300
Flor de calamar amb tartar de tonyina i OlIVa NEGIA ... 21’60
I

Menu Degustacio ... 4400
Aperitiu
Carpaccio de foie | melo caramel.litzat amb reduccio de flor de murto
Raviolis de llamantol amb essencia de taronja en el seu suquet
Bacalla amb ceba confitada al safra, puré de patata i verdures tempura
Carn triada dels plats principals
Ensaimaaa fregida amb crema de vainilla | xocolata calenta
0 Biscuit de poma I fruita vermella i gelat de brossat

@ —2°

Postres
Ensaimada fregida amb crema de vainilla i xocolata Calenta ... 6'60
Biscuit de poma i fruita vermella amb gelat de DroSSat ... 6’00
Gatd d'alberginia amb gelat de X0Colata DIANC ..o . 600
Sabayon de Pastanaga amb Kiwi, DIATAN | COCO .o sessessee . 620
Brownie de xocolata negre amb fruits secs i gelat de MaduiXa ... . 640
NOvol de limona farcida de gelating de gin XOMGET ... 6'00

Souflé de baileys amb gelat 08 XOCOIAMA ... 6'40
Sorbets de citrics amb tulipa de garrova

Pa T OlIVES — P PEISONA .o ses s eses e 1’30

IVA inclos
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Vegetariano Finca
Entrantes €
Ensalada tibia con voulavent de queso mahongés
Y SE1AS CON VINAGIEIA A8 TUE! e 920
- Ensalada de langostinas con terring de 18CN0NA NEGTA v 13’50
Envoltura de aguacate con rape y salmon sobre vinagreta de “pa amb oli” ... 975
Delicias de arroz de la albufera con pato y verduras escalfadas. ... . 940
%+ Frito mallorquin CON SAISA 08 NINOJO st 9'00
Carpaccio de foie y melon caramelizado con reduccion de flor de “murt0” ..., 10'50
Raviolis de bogavante y esencia de narania 8N SU JUGO e 9'60
Surtido de croquetas de espinacas, ostras y carrillera de termera ... . 920
4 Sopas mallorquinas con caldo de verduras de 18 NUBMa ... 900
4 Crema de calabaza con pifia y Crujiente de CEONA ... 720
4 Tofu con escalivada y huevo escalfado ... 920
4 Parrilada de verduras gratinadas con holandesa de maz ... . 960
Carne y pescado
2 Milhojas de cordero con setas y albaricogques SECOS ... 1970
.+ Paletilla de lechal con salsa de détiles, mango y frito de Verduras ..o 2000
2 Salomillo y mallejas de cordero con salsa de menta y SESaMO e .19'40
2% Cochinillo negro mallorquin con salsa de apio y crujiente de eSparragos ... 20'00
Presa ibérica con salsa de higos y cebolla rellena de patata ... 19'70
Codorniz deshuesada rellena de foie y trufa con pera torneada ... .19°00
Confit de pato con salsa de pistachoy patata ahumada ... 19'40
Solomillo de cebon parrilla 0 pimienta con buriuelos de tumbet ..o .23'50
——
Bacalao con cebolla confitada al azafran, puré de patata y verduras tempura ............... 2020
Rape y cigalas con reduCCION B SUS JUJOS v 2300
Flor de calamar con tartar de atin y aCeituNa NBJTA oo 21’60
I
Menu Degustacion . 4400

Aperitivo

Carpaccio de foie y melon caramelizado con reduccion de flor de ‘murto”
Raviolis de bogavante y esencia de naranja en Su jugo

Bacalao con cebolla confitada al azafran, pure de patata y verduras tempura
Came a elegir de los platos Principales

Ensaimada frita con crema de vainilla con chocolate caliente
0 Biscuit de manzana, fruta roja y helado de requeson
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Postres

Ensaimada frita con crema de vainilla con chocolate Caliente ..., 6'60
Biscuit de manzana, fruta roja y helado de requeson ..... . 6’00
(Gato de berenjena con helado de chocolate blanco ... . 6’00
Sabayon de zanahoria con Kiwi, PIAAN0 Y COCO ..oereeereeesereeesesseesessesssessessseesesssessessn . 620
Brownie de chocolate negro con frutos secos y helado de freSa .. . 640
Nube de limon rellena de gelating de gin XOMGET ... . 600
Souflé de baileys con helado de choCOIAE ... 6'40
Sorbete de citricos con tUlipa de AlGAMODA ... 550
Pan y aceitunas — por persona ... .. 1’30

IVA incluido
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Q.
Vegetarian Finca
Starters €
Warm salad with vol-au-vent of Mahonés cheese,
MUShrooms and NONEY VINAIGIETE ..o 920
2 King prawns salad with Majorcan black SUCKING PIG EITINE s 13’50
Avocado wrapper stuffed with monkfish and salmon in vinaigrette of “pa amb oli"........... 975
Wild rice delight from the albufera with duck and poached vegetableS ... 9'40
2+ Frito mallorquin, lamb liver and vegetables With TenNel SAUCE . 9'00
Foie and melon carpaccio caramelized with a reduction of flor de “murto” ........e.... 10'50
Lobster ravioli with essence of orange in its own sauce ..... 9'60
Assorted spinach, oysters and beef cheek homemade friters ... 920
4 Sopas mallorquinas, Majorcan vegetable soup with toasted bread ... 9'00
4 Pumpkin cream soup with pineapple and CriSPY ONION .o 720
4 Tofu with smoked grilled vegetables and POACNEA BF ... 920
4 Griled vegetables with a corn NollANG@ISE Gratin ..o 9'60
Meat & fish
. Layers of lamb with mushrooms and dried apricots SAUCE ..o 1970
2 Roast shoulder of lamb with dates sauce, mango and fried vegetabIes ... 2000
- Tenderloin and sweetbreads of lamb with mint sauce and Sesame. ... 19'40
. Roast of majorcan black suckling pig with celery sauce and crunchy asparagus...... .2000
Iberian pork with fig sauce and onion stuffed With POTATO ..., 19'70
De-boned quail stuffed with foie and truffle With Pear ... 19'00
Duck confit with pistachio sauce and SMOKed POtAIO ... 19'40
Grilled tenderloin of beef or with pepper sauce with tumbet fritters ..o 23'50
——

Cod with caramelized onion, saffron sauce,

purée of potatoes and vegetableS iN EEMPUIA ... 2020
Layers of monkfish and crawfish on its Own reduction SAUCE ... .23'00
Flower shaped squid with tuna tartare and BIACK OIVES ... 21'60
&//1
GastronomicMenu ... ... . . 4400
Aperitive

Carpaccio of foie and melon caramelized with a reduction of flor de “murto”
Lobster ravioli with essence of orange in its own sauce

Cod with caramelized onion, saffron sauce, puree of potatoes and
vegetables in tempura

A choice of any meat dish from our menu

Fried ensaimada on a vanilia cream bed and hot chocolate sauce
or apple sponge cake with red fruits and cottage cheese ice cream

@ —2°

Desserts

Fried ensaimada on a vanilla cream bed and hot chocolate sauce ... .. 660
Apple sponge cake with red fruits and cottage cheese iCe Cream ..o, . 600
(Gat6, a majorcan almond sponge cake with eggplant paste,

with white chocolate ice cream ... . 6'00
Sabayon of carrots with Kiwi, Danana and COCONUL ... serseeeseeseeessess e 6’20
Dark chocolate brownie with dried nuts and Strawberry iCe Créeam ... . 640
Frozen lemon marsh mellow stuffed with Xoriger gin el ... 6’00
Baileys souffle with chocolate ice Cream ... 6'40
Assorted sorbets of citrus with @ tUlip OF CArOD ... 550
Bread and olives — per person ... .. 130

Vat included
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Vegetarisch Finca
Vorspeisen €
Lauwarmer Pilzsalat mit Mahonkase-Blatterteig und Honig-Vinaigrette ..o 920

2 Salat mit Garnelen und einer Terring vom SCAWArZen SCIWEIN ... 13’50
Gefullter Avocadomantel mit Seeteufel
und Lachs an einer “pa amb Ol"-VINAIGIETE ... seessesssesessssesesen 975
Reiskostlichkeiten aus der Albufera mit Entenfleisch und poschiertem Gemuse ............... . 940

% Frito Mallorquin, Lammieber-Pfanne mit Gemuse und Kartoffeln ... . 900
Carpaccio vom Foie und Melone karamellisiert
mit einer MyrtenbIIEN-REAUKHION ... 1050
Hummerravioli in Orangen parfimiertem eigenen Saft ... 960
Hausgemachte spanische Kroketten von Spinat, Austern und Rinderbackehen ... . 920

4 Sopas Mallorquinas, Mallorquinische Gemiisesuppe mit gerdstetem Brot ... 9'00

4 Kurbiscreme mit Ananas und knusprigen ZWIeDeIN ... 720

4 Tofu mit einem Auberginen-Paprika-Zwiebel GemUse und poschiertem Ei ... 920

4 Gegrilltes GemUise mit einer Mais-Holandaise gratinier ... 960
Fleisch & fisch

. Geschichtetes MilchLamm mit Pilzen und getrockneten PArSICNEN oo 19'70

2 Schulter vom MilchLamm an einer Dattelsauce, Mango und fritierten Gemusen ............. .20'00

2 Filet und Bries vom MilchLamm in Minzsauce und SESam ... 19'40

. Spanferkel vom mallorkinischen schwarzen Schwein auf einer Selleriesauce
UNG KUSPIGEM SPAMGEL .ttt sttt 2000
“Presa” vom Ibericoschwein an Feigensauce und Zwiebeln mit Kartoffelfillung ........... .1970
Wachteln mit Entenleber-Truffelfillung und tounierten Birnen 1900
Entenschlegel Konfit mit Pistaziensauce und geraucherten Kartoffeln . 19'40
Rinderfilet vom Grill mit Tumbet-Kroketten Oder mit Pfeffersauce
UNC TUMDET-KIOKEEN oo 23’50

——
Kabeljau mit Zwiebel-Safran-Konfit, Kartoffelptireé und GemUsetempura ... 2020
Seeteutel und Kaisergranat in GIgENET SAUCE e rweererrerserseessesserssessessesssessessessesseeses .23'00
Kalamar-Blite mit Thunfischtartar und sSchwarzen OIVEN ... 2160
I
Degustationsmenii .. o 400
Aperitiv

Carpaccio vom Foie und Melone karamellisiert mit einer Myrtenbliiten-Reduktion
Hummerravioli in Orangen parflimiertem eigenen Saft

Kabeljiau mit Zwiebel-Safran-Konfit, Kartoffelptreé und Gemdisetempura
Fleischgericht nach Auswahl des Géstes

Fritierte Ensaimada auf Vanillesauce und warmer Schokolade
oder Apfelbiscuit mit roten Friichten und Frischkése Eis

@ —2°

Dessert

Fritierte Ensaimada auf Vanillesauce und warmer SChoKOIAdE.........ooeoeceseeeseee. 6'60
Apfelbiscuit mit roten Frichten und Frischkase Eis. ... 6’00
Auberginen-Mandelkuchen mit Weisse-Schokoladen-EiS ... 6'00
Monhrriben-Sabayone mit Kiwi,Banang Und KOKOS ... serseceessesssee 6’20
Brownie mit NUSSEN UNA ETADEEIEIS ..., 6'40
Zitronen-Wolke geflillt nit einem Gin"X0rger’=GeIEE ... 6'00
Bailey's Souflé mit SChOKOIAAENEIS ... 6'40
Zitrusfruchtiberaschung mit JONANNESDIOT HIDPE ... 550
Brot und oliven — pro Person .. .. 1’30

Mehrwertsteuer inbegriffen
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Vegetarien Finca
Entrees €
Salade tiede de voulavent de fromage Mahon, champignons
BL VINAIGTETIE 0B MU ooeverrerersersrsersrsersessersesssssssssssessesses s ses oo oo 920

% Salade de langoustes & Ia terring de truie NOire MajOrqUINg v 13'50
lotte et saumon enveloppé d'avocat et vinaigrette de «pa amb Ol" v 975
Délice de riz au canard et aux IBQUMES POCNES. v 940

 Friture Majorquing & 12 SAUCE TBNOUIL wrvrrrrrrsrrrrsorrsorsescrsesssosiess st 9'00
Carpaccio de foie gras et melon caramélisé avec reduction de la fleur “murto” .. -10'50
Ravioles d'homard en leurs jus avec '8SSENCE d'0raNJE s 960
Assorties de Croquettes d'epinards, huitres et joues de veau . 920

b Soupes Majorquines avec BOUIION de IBGUMES s 900

& Créme de potiron & 'ananas et 0ignon CrOUSHIAN oo 7'20

& Tofu avec des légumes grillés et oeuf paché - . 920

b Griladle de légumes grating avec sauce hollandaise de MaS - wwerrrsesessrrsesiesinsns . 960
Viande et poisson

2 Millefeulle d’agneau aux champignons et abricots SECS ... 1970

& Fpaule d’agneau avec sauce des dates, mangue et 16gumes fritS oo 2000

. Surlonge et ris d'agneau avec sauce de menthe et Sesame ... 19'40

2 Truie noire Majorquine avec sauce de céleri asperges CroqUANtES ... 2000
Porc ibérique avec sauce de figues et oignons farcie de pommes de tere ..., 1970
Caille désossé farcie au foie gras et truffe avec poire toUMee ..o /1900
Confit de canard avec de la sauce de pistache et pomme de terre fumeé oo 19'40
Bifteck de filet grillé ou au poivre avec des beignets de tumbet ... 23'50

/\/

Morue avec confit d’oignon au safran, pommes de terre en purée

B IBGUMES TBMPUIA ettt 2020
Lotte et langoustines avec réduCTION dE IBUIS JUS «wrumrmrsersirsssrssessrsserssesssnssssssessiessn 23’00
Fleur de calamar avec tartare de thon et OlVES NOIMES oo 21'60
&//1
Menu de Degustation ... 4400
Aperitif

Carpaccio de foie gras et melon caramelise avec reauction de la fleur * murto
Ravioles d'homard en leurs jus avec I'essence d'orange

Morue avec confit d'oignon au safran, pommes de terre en puree et
legumes tempura

Viande a choisir

Ensaimada (gateau de Majorque) frite avec creme vanille et chocolat chaud
ou Gateau de pomme avec fruits rouges et glace de fromage blanc

@ —2°

Desserts

Ensaimada (gateau de Majorque) frite avec creme vanille et chocolat chaud ............ 6'60
Gateau de pomme avec fruits rouges et glace de fromage DIanC ..., . 600
Gateau d'aubergine avec glace de choCoIat DIANC ..o 6’00
Carotte sabayon avec kiwi, banane et de COCO ... 620
Brownie de chocolat noir avec des fruits secs et glace de la fraise........oovooeo 6'40
Nuage de citron (mousse) fourré de gélatine au gin-xoriguer ..... . 600
Baileys soufflé avec de glace du choColat ... 6'40
Agrumes sorbet avec CaroUDE GAIBHE ... 560
Pain el olives — par personne ... .. 1’30

Tva comprise



Menu Infantil

(hasta 12 anos) €
Pasta italiana con salsa bolonesa 0 NAPOITANG ..o . 7’00
SOPA GBI T8 CASEIA e eess s ssessseseeseessesssessseee s seseseessressesesrs e 500
Fingers de pollo 0 pescado con patata 0 eNSAIAUA ... 6'40
ESCAIOPE CON PAIATAS ...t 8’00
Pechuga de PONO PIANCNA ...t 8'00
Postres
COPA A NEIAAD e . 500
FIAN @1 CATAMEBO oo sseeessesesseeesseesssesesesesssneessesesseeesessssseeesseessseeesssesssrene . 400
MOUSSE B CNOCOIALE oo seeesesseeesesseesessseeseesseess s esseeesessneseesseesessseee 400
FrUta el TIBMPO 0 YOGUM oo sesssesessessssesesseessssesesseessssesesseesessesessesesseeee 3'00
IVA incluido

Children Menu

(Up to 12 years old)
ltalian noodles with DOIOGNESE OF TOMATO SAUCE ..o . 7’00
Home Made SOUP OF T8 TAY .oovoeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeeee e . 500
Chicken or fish fingers with french fries 0r SAlAd ... . 640
Breaded eScalope WIth frENCN fIIBS ... 8'00
GIEA CNIKEN DIBAST ... 8'00
Desserts
lcecream .. . 500
CATAME! CUSTAIT e sese s sesssesseesses s seeesesseessessesssesseseseesrssesssesessees e . 400
CNOCOIAIE MOUSSE ooreeeeeeeeeeeeeeeressseseessesseeseessssssesessssssessseessssseesssessesseesssessesseessessesesessssesessseeeeeen 400
FIUILS 1N SBASON OF YOGUIT oo sesseessesssesseesssesssesssesessessseeessesssessseessseessene 3'00
VAT included
Kindermenu
(Bis 12 Jahre alt)
ltalienische Pasta alla Bolognese oder mit Tomaten SOBE ... 7’00
HAUSGEMACNTE TAGESSUDDE ..o 5'00
Hihner oder Fisch fingers mit pommes fritteS 0der SAIAL ... 6'40
Paniertes SChNIZel Mt POMMES FIIES ... 8'00
GEQIIE HANCNBNDIUSE ...t 8'00
Nachtisch
FISBONET et ees s e 500
KATAMBICTEIME oo eeeseeeseesssesessseseeseesseseesseeesseseseseeseessesseeseeeseesseesessseesnessesseees s . 400
MOUSSE AU CNOCOIAL ..o sess e esssesesesssessseeessess s seesseresses e 400
ODSt der SAISON OUEE YOGNUIT ..o sesee . 300

Mehrwertsteuer inbegriffen



El nostre proposit és que degusteu els productes que
ens ofereix la nostra finca Monnaber Nou amb produccio
ecologica, recobrant els aromes i sabors d’antany, com per
exemple I'oli d'oliva verge, anyells, porcella de Porc Negre
aixi com les varietats autoctones de fruites | verdures de
temporada.

Reconeixera els plats preparats amb els productes de la
nostra fincaamb ., i els plats vegetarians amb % :

Nuestro propdsito es que degustéis los productos que
nos ofrece nuestra finca Monnaber Nou con produccion
ecologica, recobrando esos aromas y sabores de antano,
como por gemplo el Aceite de oliva Virgen, corderos
lechales, cochinillos de Porc Negre asi como las variedades
autoctonas de frutas y verduras de temporada.”

Reconocera los platos preparados con los productos de
nuestra fincacon |, y los platos vegetarianos con %

Ovuraimis thatyoutaste the products we grow in our estate
at Monnaber Nou. Some of these products, all of which
have an ecological production and bring bback aromas and
tastes of the past, are our virgin olive oil, our suckling lamb,
our suckling Pork Negre (native breed of black pigs) or our
autochthonous seasonal fruits and vegetables.

You will notice dishes with products from our finca with
and vegetarian dishes with % .

Wirmochtengerne, dassSie die Produktekosten, diewirauf
unserer Finca Monnaber Nou herstellen. Unsere Produkte
eigener Herstellung sind Okologisch Produktion undbringen
die Dufte und Geschméacke der Vergangenheit zuruck,
wie zum Beispiel unser Olivendl, unser Milchlamm, unser
junges Porc Negre (einheimisches schwarzes Schwein)
oder unsere einheimischen Obst- und Gemusesorten.

Sie erkennen die Gerichte mit Produkten unserer Finca an
der . und die Vegetarischen Empfehlungen an %

Nous aimerons bien que vous dégustiez nos produits
de production propre que nous offre notre proprietée a
Monnaber Nou. Ces produits avec production ecologique
nous rapportent des ardmes et des golts d'autrefais,
comme par exemple notre huile d'olive verge, notre agneau
de lait, notre Porc Negre de lait (espece autochtone), ainsi
gue nos fruits et legumes autochtones.

Reconnditre les plats préparés avec des products de notre
ferme avec .. et de plats vegéetariens %

¢ Tiene alguna alergia o intolerancia alimentaria?
Do you have any food allergy / intolerance?
Haben Sie eine Nahrungsmittelallergie Intoleranz?

P20 00000056

CONTIENE  CRUSTACEOS ~ HUEVOS PESCADO  CACAHUETES S0/ LACTEOS FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS  DIOXIDO DEAZUFRE ALTRAMUCES  MOLUSCOS
GLUTEN DE CASCARA DESESAMO YSULFITOS

En cumplimiento del reglamento UE N°1169/2011 sobre la informacion alimentaria facilitada al
consumidor, este establecimiento tiene disponible para su consulta la informacion relativa a la
presencia de alérgenos de nuestros productos.

CONTACTE CON NUESTRO PERSONAL SI NECESITA INFORMACION AL RESPECTO.

In KEEPINGwith European regulation UE N° 1169 / 2011 on information on ingredients of food,
the hotel provides information on possible allergenic ingredients in our foods.
PLEASE CONTACT OUR STAFF If YOU REQUIRE INFORMATION.

In Ubereinkunft mit der europaischen Reglementierung UE N°1169/2011 der Information
uber Inhaltstoffe von Lebensmitteln, stellt Innen dieses Hotel Informationen (iber allergene
Inhaltstoffe seiner Lebensmittel zur Verfligung.

KONTAKTIEREN SIE UNSER SERVICEPERSONAL ODER DIE REZEPTION FUR DIESE INFORMATION.

o

#monnaben




