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Vegetarisch Finca

Vorspeisen
Lauwarmer Pilzsalat mit Mahonkase-Blatterteig und Honig-Vinaigrette ...
J. Salat mit Garnelen und einer Terring vom SChwarzen SCWEIN e

Geflillter Avocadomantel mit Seeteufel
und Lachs an einer “pa amb O"-VINAIGIEHE ...

Reiskostlichkeiten aus der Albufera mit Entenfleisch und poschiertem Gemise ...............
A Frito Mallorquin, Lammleber-Pfanne mit Gemiise und Kartoffeln ...

Carpaccio vom Foie und Melone karamellisiert
mit einer Myrtenbliten-Reduktion

Hummerravioli in Orangen parfimiertem eigenen Saft ...

Hausgemachte spanische Kroketten von Spinat, Austern und Rinderbéckchen ...
4 Sopas Mallorguinas, Mallorquinische GemUsesuppe mit gerBstetem Brot ...
& Kirbiscreme mit Ananas und knusprigen Zwiehein ...
& Tofu mit einem Auberginen-Paprika-Zwiebel Gemse und poschiertem Ei ...
& Gegrilltes Gemiise mit einer Mais-Holandaise gratinier ...

Fleisch & fisch
. Geschichtetes MilchLamm mit Pilzen und getrockneten PArSIChen ..o
2 Schulter vom  MilchLamm an einer Dattelsauce, Mango und fritierten Gemusen ............

2 Filet und Bries vom MilchLamm in Minzsauce und Sesam

2 Spanferkel vom mallorkinischen schwarzen Schwein auf einer Selleriesauce
UND KUSPIIGEM SPATTE! ..o eseesesesesseseseses et sesesess ettt
“Presa” vom Ibericoschwein an Feigensauce und Zwiebeln mit Kartoffelfillung ..............
Wachteln mit Entenleber-Triiffelflillung und tounierten BIMen ...
Entenschlegel Konfit mit Pistaziensauce und geraucherten Kartoffeln

Rinderfilet vom Grill mit Tumbet-Kroketten Oder mit Pfeffersauce
UNG TUMDETKIOKEIEN o ees e es s sees e seseeseeseesess s

Kabeljau mit Zwiebel-Safran-Konfit, Kartoffelplireé und Gemusetempura ...
Seeteufel und Kaisergranat in GIGENEN SAUCE wvwrrrerrrrrresssssssesssssssssssssssssne
Kalamar-Blite mit Thunfischtartar und schwarzen OIVEN ...

&//‘1

Degustationsmenii

Aperitiv

Carpaccio vom Foie und Melone karamellisiert mit einer Myrtenbltiten-Reduktion
Hummerravioli in Orangen parftmiertem eigenen Saft

Kabeljau mit Zwiebel-Safran-Konfit, Kartoffelpdireé und Gemiisetempura
Fleischgericht nach Auswahl des Géstes

Fritierte Ensaimada auf Vanillesauce und warmer Schokolade
oder Apfelbiscuit mit roten Friichten und Frischkase Eis
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Dessert

Fritierte Ensaimada auf Vanillesauce und warmer SChoKoIade ...
Apfelbiscuit mit roten Frichten und FSChKASE EIS. v
Auberginen-Mandelkuchen mit Weisse-Schokoladen-FiS ...
Mohrriiben-Sabayone mit Kiwi,Banane und KOKOS ...
Brownie mit NUSSen und ErADEMEIS ...

Zitronen-Wolke gefllt nit einem Gin"Xoriger”-Gelee
Bailey's Souflé mit Schokoladeneis

Zitrusfruchtliberaschung mit Johannesbrot Hippe ...

Brot Und OlIVEN — PIO PEISON ..ottt sess st
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Mehrwertsteuer inbegriffen



Menu Infantil

(hasta 12 anos) €
Pasta italiana con salsa boloNesa 0 NAPOITANG. ...t 7’00
SOPA B! IR CASETA .o 500
Fingers de pollo 0 pescado con patata 0 eNSAIAA ... 6'40
ESCAIOPE CON PATAIAS ...ttt g'00
Pechuga de POIO PIANCHA ...ttt 8'00
Postres
COPA AE NBIAUD ..ttt 5'00
FIAN @1 CATAMEIO ettt 400
MOUSSE 08 CNOCOIALE ...t 4'00
Fruta del IBMPO 0 YOGUM .ttt 3'00
IVA incluido
Children Menu
(Up to 12 years old)
ltalian noodles with bolognese or tomato sauce ................... e 7'00
HOME MadE SOUP Of tNE TAY ..ot 5'00
Chicken or fish fingers with french fieS Or SAlAU ... 6'40
Breaded €Scalope WIth fTENCN TTIES ... 8'00
Grled CRIKEN DIBAS ...ttt 8'00
Desserts
[CEOTBAM .ttt 5'00
CATAME! CUSTAIT .ottt ettt 4'00
CNOCOIBLE TOUSSE oottt sssseeseesessesses s sessesses s 400
FIUMS 1N SEASON OF YOGUI ..ottt 3'00
VAT included
Kindermenu
(Bis 12 Jahre alt)
ltalienische Pasta alla Bolognese oder mit TOMaten SOBE ..o 7’00
HAUSGEMACNE TAJESSUDDE oooceeesoeeseesesesessesosessesessesosessesossesossssesossesosossesosesoeo 500
HUhner oder Fisch fingers mit pommes frittes 0der Salat ... 6'40
Paniertes SChnitzel Mit POMMES FIIES ...t 8'00
GO HANCNENDIUSE .......co sttt g'00
Nachtisch
Eisbecher ... ettt e 5'00
KATAMBICTEITIE oottt oot 400
MOUSSE QU CNOCOIAL ...ttt 4'00
ObSt der SAISON OUET YOGNUM ...ttt 3'00

Mehrwertsteuer inbegriffen



El nostre proposit és que degusteu els productes
gue ens ofereix la nostra finca Monnaber Nou
amb produccio ecologica, recobrant els  aromes |
sabors d'antany, com per exemple 'oli d'oliva verge,
anyells, porcella de Porc Negre aixi com les varietats
autoctones de fruites i verdures de temporada.

Reconeixera els plats preparats amb els productes de
la nostra finca amb :ﬂ% | els plats vegetarians amb % .
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Nuestro propdsito es que degustéis los productos
gue nos ofrece nuestra finca Monnaber Nou con
produccion ecoldgica, recobrando esos aromas 'y
sabores de antano, como por gemplo el Aceite de
oliva Virgen, corderos lechales, cochinilos de Porc
Negre asi como las variedades autoctonas de frutas y
verduras de temporada.”

Reconocera los platos preparados con los productos
de nuestrafinca con %}l% y los platos vegetarianos con % .
e

Ovur aimis that you taste the products we grow in our
estate at Monnaber Nou. Some of these products,
all of which have an ecological production and bring
back aromas andtastes of the past, are our virgin olive
oil, our suckling lamib, our suckling Pork Negre (native
breed of black pigs) or our autochthonous seasonal
fruits and vegetables.

You will notice dishes with products from our finca with
%}L and vegetarian dishes with % :

Wir machten gerne, dass Sie die Produkte kosten,
die wir auf unserer Finca Monnaber Nou herstellen.
Unsere Produkte eigener Herstellung sind Okologisch
Produktion und bringen die Dufte und Geschméacke
der Vergangenheit zurtck, wie zum Beispiel unser
Olivendl, unser Milchlamm, unser junges Porc Negre
(einheimisches schwarzes Schwein) oder unsere
einheimischen Obst- und Gemusesorten.

Sie erkennen die Gerichte mit Produkten unserer Finca
an der i% und die Vegetarischen Empfehlungen an %

Nous aimerons bien que vous dégustiez nos produits
de production propre gue nous offre notre proprieté
a Monnaber Nou. Ces produits avec production
écologique Nous rapportent des aromes et des goUts
d'autrefois, comme par exemple notre huile d'olive
verge, notre agneau de lait, notre Porc Negre de lait
(espece autochtone), ainsi que Nos fruits et legumes
autochtones.

Reconnaitre les plats preparées avec des products de
notre ferme avec % et de plats vegétariens %
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#monnaben




